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Casa Santoña
Especialistas en productos del mar // Seafood Specialists

El mar Cantábrico. Aquí es donde empieza todo. 
Sabemos que la mejor calidad no es posible 
sin la selección de la mejor materia prima. 
La experiencia de Casa Santoña nos permite 
garantizar la adquisición de los mejores lotes 
en toda nuestra gama de productos del mar. 
Gracias a la tradición familiar somos expertos 
en los productos del mar, las temporadas y 
sus ciclos de vida, así como de sus mejores 
fuentes. Somos especialistas en anchoas por lo 
que cuidamos hasta el más mínimo detalle para 
conseguir las mejores anchoas del mercado.

Artesanía apasionada
Además de las modernas instalaciones, cuidamos la 
fabricación de los productos de Casa Santoña y en 
especial la producción de las anchoas. Su elaboración 
se realiza con métodos completamente tradicionales y 
artesanales. Por ello, dedicamos a cada lomo de anchoa 
el tiempo necesario para bajar la concentración de sal, la 
eliminación de todas las espinas y, en definitiva, conseguir 
los mejores aromas de la pesca. Las anchoas terminadas 
se envasan para su conservación en aceite neutro, de 
girasol, para preservar la delicadeza del sabor original. El 
esfuerzo y la tenacidad convierten nuestro producto en 
un referente de calidad.

Passionate Craftsmanship
The Cantabrian Sea. This is where it all begins. We know 
that the highest quality is impossible without selecting 
the finest raw materials. Casa Santoña’s expertise allows 
us to guarantee the acquisition of the best catches 
across our entire range of seafood products. Thanks to 
our family tradition, we are experts in seafood, seasons, 
and life cycles, as well as their best sources. As anchovy 
specialists, we attend to the smallest detail to produce 
the finest anchovies on the market.

The Cantabrian Sea. This is where it all begins. 
We know that the highest quality is impossible 
without selecting the finest raw materials. Casa 
Santoña’s expertise allows us to guarantee 
the acquisition of the best catches across our 
entire range of seafood products. Thanks to 
our family tradition, we are experts in seafood, 
seasons, and life cycles, as well as their best 
sources. As anchovy specialists, we attend 
to the smallest detail to produce the finest 
anchovies on the market.

Certificados // Certifications



Anchoas del Cantábrico // Cantabrian Anchovies

Código
Code

30100002
30100039
30100004
30100006

Producto
Product

Anchoa Cantábrico 00 / Cantabrian Anchovies 00
Anchoa Cantábrico 00 / Cantabrian Anchovies 00
Anchoa Cantábrico 00 / Cantabrian Anchovies 00
Anchoa Cantábrico 00 / Cantabrian Anchovies 00

Formato
Format

500 ml
220 ml
FUNDA
HANSA

P. Neto
Net. W.

420 g
220 g
85 g
85 g

Lomos/UD
Loins/Un

44
22
8
8

EAN

8436545550458
8436545550014
8436545550038
8436545551929

Anchoas del Cantábrico 00 - Cantabrian Anchovies 00

Las anchoas 00 son las más grandes del mar Cantábrico. El 
grosor y tamaño de sus lomos nos permite apreciar mejor 
su característico sabor. 

Size 00 anchovies represent the largest specimens from the 
Cantabrian Sea. Their meaty fillets offer a superior way to 
experience their distinctive flavor profile.

Anchoas del Cantábrico 0 - Cantabrian Anchovies 0

Código
Code

30100009
30100038
30100011
30100012
30100061
30100060

Producto
Product

Anchoa Cantábrico 0 / Cantabrian Anchovies 0
Anchoa Cantábrico 0 / Cantabrian Anchovies 0
Anchoa Cantábrico 0 / Cantabrian Anchovies 0
Anchoa Cantábrico 0 / Cantabrian Anchovies 0
Anchoa Cantábrico 0 / Cantabrian Anchovies 0
Anchoa Cantábrico 0 / Cantabrian Anchovies 0

Formato
Format

500 ml
220 ml
FUNDA
HANSA
FUNDA
HANSA

P. Neto
Net. W.

420 g
220 g
80 g
80 g
80 g
80 g

Lomos/UD
Loins/Un

50
25
10
10
8
8

EAN

8436545550465
8436545550069
8436545550076
8436545551936
8436545552964
8436545552971

La anchoa más escogida por nuestros clientes. Pieza de 
gran aroma y tamaño. 

Our customers’ top-rated anchovy. An exquisite selection 
known for its large size and rich aroma.

Caducidad 9 meses - 9 month shelf life

Caducidad 9 meses - 9 month shelf life



Anchoas del Cantábrico Extra - Cantabrian Anchovies Extra

Para los clientes que desean una anchoa gourmet del 
Cantábrico al mejor precio.

For customers seeking gourmet Cantabrian anchovies at 
the best price.

Caducidad 9 meses - 9 month shelf life

Código
Code

30100022
30100076
30100021
30100048
30100088

Producto
Product

Anchoas en AOVE Ecológico / Organic Anchovies
Anchoas en Mantequilla / Anchovies in Butter
Anchoas en Octavillo / Small Format Anchovies
Anchoa Cantábrico en Tarro / Anchovies in Glass
Anchoa Especial Pizza / Special Pizza Anchovies

Formato
Format

HANSA
HANSA

OCTAVILLO
TARRO100 
LATA1KG

P. Neto
Net. W.

80 g
80 g
50 g
100 g

1000 g

Lomos/UD
Loins/Un

10
10
10

17-22
95-100

Caducidad
Shelf Life

9 mes/month
9 mes/month
12 mes/month
9 mes/month
9 mes/month

EAN

8436545552841
8436545553589
8436545551523
8436545552438
8436545554234

Otras Anchoas del Cantábrico - Other Cantabrian Anchovies

Una selección con variedades ecológicas, anchoas 
artesanales en mantequilla y los clásicos octavillos.

A selection featuring organic varieties, artisanal anchovies 
in butter, and classic small tins.

Código
Code

30100013
30100016
30100017
30100018

Producto
Product

Anchoa Cantábrico EC / Cantabrian Anchovies EC
Anchoa Cantábrico EC / Cantabrian Anchovies EC
Anchoa Cantábrico EC / Cantabrian Anchovies EC
Anchoa Cantábrico EC / Cantabrian Anchovies EC

Formato
Format

500 ml
220 ml
FUNDA
HANSA

P. Neto
Net. W.

420 g
220 g
75 g
75 g

Lomos/UD
Loins/Un

64
32
10
10

EAN

8436545550083
8436545551301
8436545550106
8436545551943



Código
Code

30100033
30100034
30100065
30100062

Producto
Product

Anchoa de Pintxo / Anchovies Pintxo
Anchoa de Pintxo / Anchovies Pintxo
Anchoa de Pintxo / Anchovies Pintxo
Anchoa de Pintxo / Anchovies Pintxo

Formato
Format

1000 ml
500 ml
FUNDA
HANSA

P. Neto
Net. W.

760 g
360 g
70 g
70 g

Lomos/UD
Loins/Un

130
65
12
12

EAN

8436545550984
8436545550755
8436545553329
8436545553138

La elección ideal para aperitivos y tapas, ofreciendo todo el 
sabor del mar en un formato práctico. Filetes seleccionados 
y listos para servir.

The ideal choice for appetizers and tapas, offering all the 
flavor of the sea in a practical format. Selected fillets, ready 
to serve.

Anchoas de Pintxo - Anchovies Pintxo

Código
Code

30300001
30300002
30300003
30300005

Producto
Product

Sardina Anchoada / Anchovied Sardines
Sardina Anchoada / Anchovied Sardines
Sardina Anchoada / Anchovied Sardines
Sardina Anchoada / Anchovied Sardines

Formato
Format

500 ml
250 ml
FUNDA
HANSA

P. Neto
Net. W.

280 g
150 g
90 g
90 g

Lomos/UD
Loins/Un

16-24
8-12
4-8
4-8

EAN

8436545551165
8436545551158
8436545551141

8436545552902

Maduramos las sardinas en salmuera durante dos años. 
Después, se limpian de espinas y se elaboran siguiendo el 
mismo proceso tradicional que nuestras anchoas.

We marinate our sardines in brine, maturing for two 
years. They are then de-boned andtreated as if they were 
anchovies.

Semiconservas de Sardina // Semi-preserved Sardines

Sardina Anchoada - Anchovied Sardines

Caducidad 9 meses - 9 month shelf life

Caducidad 6 meses - 6 month shelf life



Código
Code

30500035
30500034
30500015
30100062

Producto
Product

Sardina Marinada / Marinated Sardines
Sardina Marinada / Marinated Sardines
Sardina Marinada / Marinated Sardines
Sardina Marinada / Marinated Sardines

Formato
Format

500 ml
250 ml
FUNDA
HANSA

P. Neto
Net. W.

500 g
250 g
100 g
100 g

Lomos/UD
Loins/Un

20-30
9-12
4-5
4-5

EAN

8436545550267
8436545551332
8436545550274
8436545552933

Exclusivo lomo de sardina de Casa Santoña, marinado de 
forma tradicional para ofrecer un bocado jugoso de sabor 
refinado.

Exclusive Casa Santoña sardine fillets, traditionally marinated 
to deliver a succulent bite with a refined flavor.

Sardinas Marinadas - Marinated Sardines

Código
Code

30500001
30500002
30500003
30500004
30500005

Producto
Product

Boquerón al vinagre / Anchovies in Vinegar
Boquerón al vinagre / Anchovies in Vinegar
Boquerón al vinagre / Anchovies in Vinegar
Boquerón al vinagre /Anchovies in Vinegar
Boquerón al vinagre /Anchovies in Vinegar

Formato
Format

1000 ml
500 ml
250 ml
FUNDA
HANSA

P. Neto
Net. W.

700 g
380 g
230 g
100 g
100 g

Lomos/UD
Loins/Un

88-108
44-54
22-27
10-12
10-12

EAN

8436545550205
8436545550212
8436545550229
8436545550236
8436545551912

Boquerones de lomo blanco y carnoso, limpiados a mano 
y marinados bajo la receta tradicional para garantizar un 
bocado fino y refrescante.

White, meaty anchovy fillets, hand-cleaned and marinated 
following a traditional recipe to ensure a delicate and 
refreshing bite.

Boquerones en vinagre // Anchovies in vinegar

Boquerón al Vinagre - Anchovies in Vinegar

Caducidad 6 meses - 6 month shelf life

Caducidad 8 meses - 8 month shelf life



Código
Code

30500008
30500009
30500010

Producto
Product

Boquerón extra al vinagre / Anchovies Extra Vinegar
Boquerón extra al vinagre / Anchovies Extra Vinegar
Boquerón extra al vinagre / Anchovies Extra Vinegar

Formato
Format

700 ml
FUNDA
HANSA

P. Neto
Net. W.

580 g
100 g
100 g

Lomos/UD
Loins/Un

44-50
10
10

EAN

8436545551233
8436545551363
8436545551905

Lomo de boquerón extra seleccionado por su gran tamaño, 
limpiado a mano y madurado en vinagre para un bocado 
elegante y equilibrado.

Extra-large anchovy fillets, hand-cleaned and marinated in 
vinegar for an elegant, perfectly balanced bite.

Boquerón Extra al Vinagre - Anchovies Extra in Vinegar

Código
Code

30500011
30500086

Producto
Product

Matrimonio / Matrimony
Matrimonio / Matrimony

Formato
Format

FUNDA
HANSA

P. Neto
Net. W.

80 g
80 g

Lomos/UD
Loins/Un

5+5
5+5

EAN

8436545550243
8436545553008

Exquisita combinación entre nuestras anchoas y boquerones 
del Cantábrico.

Our Anchovies Extra always of the highest quality, produced 
using artisanal methods.

Semiconservas // Semi-preserved

Matrimonio - Matrimony

Caducidad 8 meses - 8 month shelf life

Caducidad 8 meses - 8 month shelf life



Código
Code

35000136

Producto
Product

Aperitivo Casa Santoña / Appetizer Casa Santoña

Formato
Format

HANSA

P. Neto
Net. W.

100 g

Lomos/UD
Loins/Un

2+2+2

EAN

8436545553770

Disfruta de 2 gildas de anchoa, 2 anchoas cero y 2 
boquerones extras en una lata, el equilibrio perfecto de 
sabor y tradición.

Enjoy 2 anchovy gildas, 2 zero anchovies, and 2 extra 
marinated white anchovies in a can—the perfect balance of 
flavor and tradition.

Aperitivo Casa Santoña - Appetizer Casa Santoña

Código
Code

30500088
30500016
30500017
30500018
30500125

Producto
Product

Gilda de anchoa / Sweet Chili Anchovy
Gilda de anchoa / Sweet Chili Anchovy
Gilda de anchoa / Sweet Chili Anchovy
Gilda de anchoa / Sweet Chili Anchovy
Gilda de anchoa / Sweet Chili Anchovy

Formato
Format

2000 ml
PANDERETA700

BANDEJA350
BANDEJA220 

HANSA

P. Neto
Net. W.

1700 g
700 g
350 g
220 g
130 g

Lomos/UD
Loins/Un

70
30
15
8
6

EAN

8436545553022
8436545550304
8436545550311
8436545550649
8436545553114

Gilda clásica elaborada con nuestra emblemática anchoa 
del Cantábrico, piparra y aceituna. El aperitivo donostiarra 
por excelencia.

Classic Gilda made with our signature Cantabrian anchovy, 
piparra pepper, and olive. The quintessential Basque 
appetizer from San Sebastián.

Encurtidos // Pickled

Gilda de Anchoa - Sweet chili Anchovy

Caducidad 6 meses - 6 month shelf life

Caducidad 9 meses - 9 month shelf life



El equilibrio perfecto entre nuestra anchoa del Cantábrico 
y el boquerón en vinagre, con piparra y aceituna. Una 
combinación magistral de texturas y sabores.

The perfect balance between our Cantabrian anchovy and 
white anchovy in vinegar, with piparra pepper and olive. A 
masterful combination of textures and flavors.

Código
Code

30500089
30500025
30500026
30500027

Producto
Product

Gilda de Matrimonio / Sweet Chili Matrimony
Gilda de Matrimonio / Sweet Chili Matrimony
Gilda de Matrimonio / Sweet Chili Matrimony
Gilda de Matrimonio / Sweet Chili Matrimony

Formato
Format

2000 ml
1000 ml
500 ml
200 ml

P. Neto
Net. W.

1700 g
700 g
350 g
220 g

Lomos/UD
Loins/Un

60
30
15
8

EAN

8436545553046
8436545552445
8436545551479
8436545551486

Gilda Matrimonio - Sweet Chili Matrimony

Código
Code

30500090
30500028
30500029
30500030

Producto
Product

Gilda de Boquerón / Sweet Chili White Anchovy
Gilda de Boquerón / Sweet Chili White Anchovy
Gilda de Boquerón / Sweet Chili White Anchovy
Gilda de Boquerón / Sweet Chili White Anchovy

Formato
Format

2000 ml
1000 ml
500 ml
200 ml

P. Neto
Net. W.

1700 g
700 g
350 g
220 g

Lomos/UD
Loins/Un

70
30
15
8

EAN

8436545553039
8436545552452
8436545551530
8436545551547

Gilda de boquerón en vinagre, destacada por su textura 
carnosa, frescura cítrica y suavidad. El aperitivo ideal para 
quienes buscan un sabor marino delicado acompañado de 
piparra y aceituna.

White anchovy Gilda, featuring a meaty texture, citrus 
freshness, and a delicate finish. The ideal appetizer for 
those seeking a smooth marine flavor with piparra pepper 
and olive.

Gilda de Boquerón - Sweet Chili White Anchovy

Caducidad 9 meses - 9 month shelf life

Caducidad 9 meses - 9 month shelf life



Código
Code

30500053
30500020
30500126
30500051

Producto
Product

Gilda Extra de Anchoa / Sweet Chili Anchovy Extra
Gilda Extra de Anchoa / Sweet Chili Anchovy Extra
Gilda Extra de Anchoa / Sweet Chili Anchovy Extra
Gilda Extra de Anchoa / Sweet Chili Anchovy Extra

Formato
Format

2000 ml
1000 ml
500 ml
200 ml

P. Neto
Net. W.

1700 g
700 g
250 g
240 g

Lomos/UD
Loins/Un

50
20
6
8

EAN

8436545552100
8436545551769
8436545553800
8436545552070

Gilda Extra elaborada con nuestra anchoa del Cantábrico, 
madurada con esmero y seleccionada a mano. Unida a la 
frescura de la piparra y la aceituna de máxima calidad.

Extra Gilda made with our Cantabrian anchovy, carefully 
aged and hand-selected. Paired with the freshness of 
piparra pepper and premium-quality olives.

Gilda Extra de Anchoa - Sweet Chili Anchovy Extra

Código
Code

30500052
30500024
30500047

Producto
Product

Gilda Extra Matrimonio / Sweet Chili Matrimony Extra
Gilda Extra Matrimonio / Sweet Chili Matrimony Extra
Gilda Extra Matrimonio / Sweet Chili Matrimony Extra

Formato
Format

2000 ml
1000 ml
500 ml

P. Neto
Net. W.

1700 g
700 g
240 g

Lomos/UD
Loins/Un

50
20
8

EAN

8436545552117
8436545552124
8436545552155

Gilda Extra de matrimonio con anchoa del Cantábrico y 
boquerón de textura carnosa. Una unión excepcional de 
sabores seleccionados a mano, acompañados de piparra y 
aceituna.

With Cantabrian anchovy and meaty-textured white 
anchovy. An exceptional union of hand-selected flavors, 
accompanied by piparra pepper and olive.

Gilda Extra de Matrimonio - Sweet Chili Matrimony Extra

Caducidad 9 meses - 9 month shelf life

Caducidad 9 meses - 9 month shelf life



Código
Code

30500054
30500022
30500059

Producto
Product

Gilda Extra Boquerón / Sweet Chili White Anchovy Extra
Gilda Extra Boquerón / Sweet Chili White Anchovy Extra
Gilda Extra Boquerón / Sweet Chili White Anchovy Extra

Formato
Format

2000 ml
1000 ml
500 ml

P. Neto
Net. W.

1700 g
700 g
240 g

Lomos/UD
Loins/Un

50
20
8

EAN

8436545552223
8436545552216
8436545552193

Gilda Extra con boquerón, seleccionado por su textura 
carnosa. Un aperitivo de calidad superior que destaca por 
su frescura, equilibrio y el toque suave de la piparra.

Selected for its meaty texture. A premium-quality appetizer 
that stands out for its freshness, balance, and the subtle 
touch of piparra pepper.

Gilda Extra de Boquerón - Sweet Chili White Anchovy Extra

Código
Code

30500064
30500062
30500063
30500104
30500098
30500105
30500113

Producto
Product

Gilda de Sardina Ahumada / Sweet Chili Smoked Sardine
Gilda de Sardina Marinada / Sweet Chili Marinated Sardine
Gilda de Pulpo / Sweet Chili Octopus
Gilda de Pulpo / Sweet Chili Octopus
Gilda Vegetariana / Vegetarian Gilda
Gilda Vegetariana / Vegetarian Gilda
Gilda Anchoa y Queso / Anchovy and Cheese Gilda

Formato
Format

1000 ml
1000 ml
1000 ml
350 ml
700 ml
200 ml

2000 ml

P. Neto
Net. W.

700 g
700 g
700 g 
200 g
550 g
200 g
1700 g

Lomos/UD
Loins/Un

20
20
20
8
15
8

40

EAN

8436545552254
8436545552247
8436545552230
8436545553466
8436545553251 
8436545553473 
8436545553664

Gildas elaboradas con sardina ahumada, sardina marinada 
o pulpo de primera calidad. Una selección gourmet que 
reinventa el aperitivo tradicional a través de texturas 
carnosas y sabores marinos únicos.

Made with premium-quality smoked sardine, marinated 
sardine, or octopus. A gourmet selection that reimagines 
the traditional appetizer through meaty textures and unique 
marine flavors.

Otras Gildas Extras - Other Sweet Chili Extra

Caducidad 9 meses - 9 month shelf life

Caducidad 9 meses - 9 month shelf life



Código
Code

30500108
30500109
30500110

Producto
Product

Pincho Mediterraneo  / Mediterranean Skewer
Pincho Mediterraneo /  Mediterranean Skewer
Pincho Mediterraneo / Mediterranean Skewer

Formato
Format

2000 ml
700 ml
250 ml

P. Neto
Net. W.

1700 g
700 g
220 g

Lomos/UD
Loins/Un

60
25
8

EAN

8436545553565
8436545553589
8436545553596

Con sardina ahumada, tomate seco, aceituna negra y piparra. 
Una armonía de sabores intensos y matices ahumados que 
evocan la esencia del Mediterráneo en un solo bocado.

Mediterranean Pincho with smoked sardine, sun-dried 
tomato, black olive, and piparra pepper. A harmony of 
intense flavors and smoky nuances that evoke the essence 
of the Mediterranean in a single bite.

Pincho Mediterráneo - Mediterranean Skewer

Código
Code

30500084
30500056
30500087

Producto
Product

Pincho Braseado / Braised Skewer
Pincho Braseado / Braised Skewer
Pincho Braseado / Braised Skewer

Formato
Format

2000 ml
1000 ml
500 ml

P. Neto
Net. W.

1700 g
700 g
380 g

Lomos/UD
Loins/Un

40
15
8

EAN

8436545552988
8436545552476
8436545553015

Pincho braseado de alcachofa, boquerón, anchoa del 
Cantábrico y aceituna. Un aperitivo sofisticado que combina 
la textura ahumada de la huerta con el mejor sabor del mar.

Braised Skewer featuring braised artichoke, white anchovy, 
Cantabrian anchovy, and olive. A sophisticated appetizer 
that combines smoky garden textures with the finest flavors 
of the sea.

Pincho Braseado - Braised Skewer

Caducidad 75 días - 75 days shelf life

Caducidad 6 meses - 6 month shelf life



Delicias de autor que fusionan texturas nórdicas, la 
intensidad de la cecina y la esencia del mar. Una selección 
exclusiva de combinaciones únicas y equilibradas.

Artisan delicacies fusing Nordic textures, savory cecina, and 
the essence of the sea. An exclusive selection of unique and 
perfectly balanced gourmet combinations.

Ahumados // Smoked

Otros Pinchos - Other Skewers

Código
Code

30500129
30500021
30500024
30500023
30500120
30500122
31402010
31402012
30500138

Producto
Product

Pincho Nordico / Nordic Skewer
Pincho Nordico / Nordic Skewer
Pincho Nordico / Nordic Skewer
Pincho Marinero / Seafood Skewer
Pincho Marinero / Seafood Skewer
Pincho Marinero / Seafood Skewer
Pincho Cecina y Queso / Cecina & Cheese Skewer
Pincho Cecina Waygu y Queso / Waygu Cecina & Cheese Skewer
Gilda de Queso / Cheese Skewer

Formato
Format

1800 ml
800 ml
500 ml
1800 ml
700 ml
500 ml
500 ml
500 ml
500 ml

P. Neto
Net. W.

1700 g
500 g
400 g
1700 g
500 g
400 g
500 g
500 g
500 g

Lomos/UD
Loins/Un

50
25
12
50
25
12
15
15
20

Caducidad
Shelf Life

35 días/days
35 días/days
35 días/days
35 días/days
35 días/days
35 días/days
4 mes/month
4 mes/month
9 mes/month

EAN

8436545553954
8436545553879
8436545553947
8436545553930
8436545553862
8436545553923
8436545554289
8436545554296
8436545554494

Código
Code

30800024
30800010
30800035
30800011

Producto
Product

Salmón Ahumado / Smoked Salmon
Salmón Ahumado / Smoked Salmon
Salmón Ahumado / Smoked Salmon
Salmón Ahumado / Smoked Salmon

Formato
Format

PLANCHA
700 ml
FUNDA
HANSA

P. Neto
Net. W.

1400 g
700 g
120 g
120 g

Lomos/UD
Loins/Un

-
-
-
-

EAN

8436545553176
8436545550526
8436545553909
8436545550519

Salmón ahumado de textura firme y sabor equilibrado, 
seleccionado por su excepcional calidad. Un corte gourmet 
tratado con maestría artesanal. 

Smoked salmon with a firm texture and balanced flavor, 
selected for its exceptional quality. A gourmet cut crafted 
with artisanal mastery.

Salmón Ahumado - Smoked Salmon

Caducidad 35 días - 35 days shelf life



Código
Code

60000137
30800004
30800005
308000010
30800006
30800011

Producto
Product

Sardina Ahumada / Smoked Sardines
Sardina Ahumada / Smoked Sardines
Sardina Ahumada / Smoked Sardines
Sardina Ahumada / Smoked Sardines
Sardina Ahumada / Smoked Sardines
Sardina Ahumada / Smoked Sardines

Formato
Format

5000 ml
1000 ml
500 ml
TARRO
FUNDA
HANSA

P. Neto
Net. W.

5800 g
850 g
460 g
300 g
140 g
120 g

Lomos/UD
Loins/Un

220-240
28-32
14-16
6-8
4
4

EAN

8436545551387
8436545550472
8436545550724
8436545552636
8436545550489
8436545552995

Sardina de gran calibre ahumada artesanalmente, de 
textura untuosa y sabor profundo. La máxima expresión de 
calidad de Casa Santoña.

Artisanally smoked large sardine with a buttery texture 
and deep flavor. The ultimate expression of Casa Santoña 
quality.

Sardina Ahumada - Smoked Sardines

Bacalao Ahumado - Smoked Cod

Código
Code

30800014
30800016
30800015

Producto
Product

Bacalao Ahumado / Smoked Cod
Bacalao Ahumado / Smoked Cod
Bacalao Ahumado / Smoked Cod

Formato
Format

700 ml
100 ml
500 ml

P. Neto
Net. W.

850 g
150 g
450 g

Lomos/UD
Loins/Un

-
-
-

EAN

8436545551356
8436545550557
8436545551028

Bacalao ahumado de textura delicada y sabor suave, 
seleccionado por su pureza y frescura. Un bocado refinado 
con el sello de calidad Casa Santoña.

Smoked cod with a delicate texture and mild flavor, selected 
for its purity and freshness. A refined bite with the Casa 
Santoña quality seal.

Caducidad 75 días - 75 days shelf life

Caducidad 45 días - 45 days shelf life



Código
Code

30800036
30800038
30800037

Producto
Product

Sashimi de Anguila Ahumada / Smoked Eel Sashimi
Sashimi de Anguila Ahumada / Smoked Eel Sashimi
Sashimi de Anguila Ahumada / Smoked Eel Sashimi

Formato
Format

500 ml
300 ml
100 ml

P. Neto
Net. W.

500 g
320 g
120 g

Lomos/UD
Loins/Un

-
-
-

EAN

8436545553268
8436545553275
8436545553282

Cortes selectos de anguila con un punto de humo magistral 
y una mordida fundente. Un producto de alta cocina listo 
para disfrutar, que destaca por su elegancia y untuosidad.

Select cuts of smoked eel with a masterful touch of smoke 
and a melt-in-the-mouth feel. A haute-cuisine product ready 
to enjoy, noted for its elegance and richness.

Sashimi de Anguila Ahumada - Smoked Eel Sashimi

Caducidad 35 días - 35 days shelf life

Código
Code

30800026
30800029
30800033
30800025

Producto
Product

Anguila Ahumada / Smoked Eel
Anguila Ahumada / Smoked Eel
Anguila Ahumada / Smoked Eel
Anguila Ahumada / Smoked Eel

Formato
Format

700 ml
500 ml
200 ml
100 ml

P. Neto
Net. W.

700 g
460 g
200 g
120 g

Lomos/UD
Loins/Un

-
-
-
-

EAN

8436545552506
8436545552513
8436545552629
8436545552520

Un manjar de bocado meloso y sabor intenso, ahumado con 
maestría para resaltar su grasa natural. La joya más refinada 
de nuestra selección de ahumados.

A delicacy with a succulent bite and intense flavor, 
masterfully smoked to enhance its natural richness. The 
most refined jewel of our smoked selection.

Anguila Ahumada - Smoked Eel

Caducidad 35 días - 35 days shelf life



Código
Code

30800019
30800020
30800021
30800022

Producto
Product

Trucha Ahumada Loncheada / Smoked Trout
Trucha Ahumada Loncheada / Smoked Trout
Trucha Ahumada en Tacos / Sliced Smoked Trout 
Trucha Ahumada en Tacos / Sliced Smoked Trout

Formato
Format

500 ml
100 ml
500 ml
100 ml

P. Neto
Net. W.

460 g
150 g
460 g
150 g

Lomos/UD
Loins/Un

-
-
-
-

EAN

8436545551431
8436545551448
8436545553510
8436545553527

Trucha delicada de sabor sutil y elegante. Una alternativa 
fresca que destaca por su suavidad en boca.

Delicate fillet with a subtle and elegant flavor. A fresh 
alternative that stands out for its smoothness on the palate.

Trucha Ahumada - Smoked Trout

Caducidad 45 días - 45 days shelf life

Código
Code

30800012
30800013

Producto
Product

Atún Ahumado / Smoked Tuna
Atún Ahumado / Smoked Tuna

Formato
Format

500 ml
100 ml

P. Neto
Net. W.

460 g
150 g

Lomos/UD
Loins/Un

-
-

EAN

8436545550731
8436545551103

Atún ahumado de textura carnosa y sabor intenso, 
seleccionado entre las mejores piezas. Un producto 
gourmet de carácter único y gran elegancia.

Smoked tuna with a meaty texture and intense flavor, 
selected from the finest cuts. A gourmet product with a 
unique character and great elegance.

Atún Ahumado - Smoked Tuna

Caducidad 75 días - 75 days shelf life



Caviar // Caviar

Código
Code

10315004
30600125
30600126
10315002
30600128
30600129
10315003
30600120
30600121

Producto
Product

Caviar Beluga / Beluga Caviar
Caviar Beluga / Beluga Caviar
Caviar Beluga / Beluga Caviar
Caviar Kaluga Imperial / Kaluga Imperial Caviar
Caviar Kaluga Imperial / Kaluga Imperial Caviar
Caviar Kaluga Imperial / Kaluga Imperial Caviar
Caviar Osetra / Ossetra Caviar
Caviar Osetra / Ossetra Caviar
Caviar Osetra / Ossetra Caviar

Formato
Format

LATACA1000
LATACA100
LATACA30 

LATACA1000
LATACA100
LATACA30

LATACA1000
LATACA100
LATACA30

P. Neto
Net. W.

1000 g
100 g
30 g

1000 g
100 g
30 g

1000 g
100 g
30 g

Lomos/UD
Loins/Un

-
-
-
-
-
-
-
-
-

EAN

8436545554340
8436545554319
8436545554197
8436545554364
8436545554333
8436545554203
8436545554357
8436545554326
8436545554180

Un manjar de bocado meloso y sabor intenso, ahumado con 
maestría para resaltar su grasa natural. La joya más refinada 
de nuestra selección de ahumados.

A delicacy with a succulent bite and intense flavor, 
masterfully smoked to enhance its natural richness. The 
most refined jewel of our smoked selection.

Caducidad 3 meses - 3 month shelf life

Calidad a la vista: Bonito del Norte y ensalada de cangrejo 
en cristal para preservar su sabor original.

Quality on display: White Tuna and crab salad in glass jars 
to preserve their original flavor.

Código
Code

30600029
60000030
30600054
30600119
30600118

Producto
Product

Bonito del Norte en Aceite de Oliva / White Tuna in Olive Oil
Bonito del Norte en Aceite de Oliva / White Tuna in Olive Oil
Ensalada de Cangrejo / Surimi Crab Salad
Atún en Aceite de Oliva / Light Tuna in Olive Oil
Caballa en Aceite de Oliva / Mackerel in Olive Oil

Formato
Format

TARRO220
TARRO415
TARRO220
TARRO220
TARRO220

P. Neto
Net. W.

220 g
415 g
215 g
190 g
190 g

Lomos/UD
Loins/Un

-
-
-
-
-

EAN

8436545551868
8436545551851
8436545553534
8436545554173
8436545554166

Conservas en Tarro Cristal // Jarred Preserves

Caducidad 5 años - 5 years shelf life



Código
Code

30600131

30600132

30600133

30600001

30600002

30600101

30600003

30600004

30600109

30600006

30600085

30600011

30600012

60000077

60000075

60000076

Producto
Product

Filetes de Caballa Extra / Extra Mackerel Fillets

Filetes de Caballa al Limón / Lemon Mackerel Fillets

Chipirones en su Tinta / Baby Squid in Ink

Ventresca de Bonito Oliva / White Tuna Belly in Olive Oil

Ventresca de Atún Oliva / Tuna Belly in Olive Oil

Ventresca de Atún Girasol / Tuna Belly in Sunflower Oil

Navajas al Natural / Fresh Razor Shells

Sardinillas en Aceite de Oliva / Sardines in Olive Oil

Mejillones en Escabeche / Marinated Mussels

Mejillones en Escabeche / Marinated Mussels

Mejillones en Escabeche / Marinated Mussels 

Berberechos al Natural / Natural Cockles

Zamburiñas en Salsa de Vieira / Scallop in Scallop Sauce

Filetes de Melva / Bullet Tuna Fillets

Filetes de Caballa / Mackerel Fillets

Bonito en Aceite de Oliva / White Tuna in Olive Oil

Formato
Format

LATA

LATA

LATA

LATA

LATA

LATA

LATA

LATA

LATARO

LATARO

LATA

LATA

LATA

LATA

LATA

LATA

P. Neto
Net. W.

125 g

125 g

120 g

115 g

110 g

110 g

115 g

115 g

110 g

111 g

115 g

110 g

115 g

115 g

125 g

110 g

Lomos/UD
Loins/Un

-

-

6-8

-

-

-

4-8

16-22

7-10

8-12

4-6

45-55

12-14

-

-

-

EAN

8436545554463

8436545554470

8436545554487

8436545550335

8436545551370

8436545553428

8436545550342

8436545550366

8436545553619

8436545550854

8436545552377

8436545553480

8436545550700

8436545552063

8436545552094

8436545552087

Una selección de los mejores tesoros del mar. Calidad 
premium y elaboración artesanal en el formato ideal para 
el aperitivo.

A selection of the finest seafood treasures. Premium quality 
and artisanal craft in the ideal format for appetizers.

Conservas // Preserves

Lateo Gourmet - Gourmet Tinned Fish

Caducidad
Shelf Life

5 años/years

5 años/years

5 años/years

5 años/years

5 años/years

5 años/years

5 años/years

6 años/years

4 años/years

4 años/years

4 años/years

5 años/years

5 años/years

6 años/years

6 años/years

5 años/years



Código
Code

30600097

30600098

30600099

30600090

30600091

30600015

30600083

30600086

30600013

30600014

30600075

30600076

30600112

30600077

30600078

30600100

30600107

30600016

Producto
Product

Ventresca Premium de Atún / Premium Tuna Ventresca

Atún Claro Premium / Premium Yellowfin Tuna

Ventresca de Bonito / White Tuna Belly

Bonito del Norte Oliva / White Tuna in Olive Oil

Trozos de Bonito del Norte / White Tuna Chunks in Olive Oil

Ventresca de Atún Girasol / Tuna Ventresca in Sunflower Oil

Ventresca de Atún Oliva / Tuna Ventresca in Olive Oil

Filetes de Melva / Bullet Tuna Fillets 

Filetes de Caballa / Mackerel Fillets

Lomitos de Atún / Tuna Loins

Atún Claro Oliva / Yellowfin Tuna in Olive Oil

Atún Claro Girasol / Yellowfin Tuna in Sunflower Oil

Bolsa de Atún Girasol  / Yellowfin Tuna Pouch

Migas de Atún Girasol  / Yellowfin Tuna Flakes in Sunflower Oil

Bonito del Norte Oliva / White Tuna in Olive Oil

Trozos Bonito Escabeche / White Tuna in Pickled Sauce

Mejillones en Escabeche / Spiced Vinegar Sauce

Sardinillas en Aceite de Oliva / Small Sardinesin Olive Oil

EAN

8436545553152

8436545553145

8436545553183

8436545552650

8436545552667

8436545551578

8436545552285

8436545552278

8436545551608

8436545551585

8436545552261

8436545551660

8436545553817

8436545552292

8436545552339

8436545553398

8436545553596

8436545551639

Nuestros formatos más generosos, diseñados para 
compartir y disfrutar en la mesa. Selección de calibres 
superiores y limpieza artesanal en piezas de gran tamaño.

Our most generous formats, designed for sharing and 
enjoying at the table. A selection of superior calibers and 
artisanal cleaning in large-scale pieces.

Gran Selección - Grand Selection

Formato
Format

LATA900

LATA900

LATA900

LATA1850

LATA1850

LATA900

LATA900

LATA900

LATA900

LATA900

LATA900

LATA900

BOLSA

LATA900

LATA900

LATA1850

LATA900

LATA900

P. Neto
Net. W.

900 g

900 g

900 g

1850 g

1850 g

900 g

900 g

900 g

900 g

900 g

900 g

750 g

1000 g

750 g

900 g

1850 g

855 g

900 g

Lomos/UD
Loins/Un

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

80-100

70-80

Caducidad
Shelf Life

5 años/years

5 años/years

5 años/years

5 años/years

6 años/years

5 años/years

5 años/years

5 años/years

6 años/years

5 años/years

6 años/years

5 años/years

5 años/years

5 años/years

5 años/years

5 años/years

4 años/years

5 años/years



Código
Code

30700009
30700008 
30700001
30700002

Producto
Product

Mojama de Atún Extra / Extra Quality Salt-Cured Tuna Fillet
Mojama de Atún Extra / Extra Quality Salt-Cured Tuna Fillet
Mojama de Atún Extra / Extra Quality Salt-Cured Tuna Fillet
Mojama de Atún Extra / Extra Quality Salt-Cured Tuna Fillet

Formato
Format

VACIO
VACIO
VACIO
FUNDA

P. Neto
Net. W.

200 g
500 g
1000 g
100 g

Lomos/UD
Loins/Un

-
-
-

6-8

EAN

2400021002423
2400023004906
8422090200207
8436545551424

Nuestra Mojama de Atún Extra se elabora con la parte 
noble del lomo, salada y secada al aire de forma natural. Un 
bocado de textura firme y sabor intenso que representa la 
máxima expresión del mar.

Our Extra Quality Mojama is crafted from the finest tuna 
loin, naturally salt-cured and air-dried. A delicacy with a firm 
texture and intense umami flavor, showcasing the pinnacle 
of Spanish seafood tradition.

Salazones // Cured

Mojama de Atún Extra - Extra Quality Salt-Cured Tuna Fillet

Mojama de Primera de lomos seleccionados: curación 
tradicional y sabor profundo para los amantes del salazón.

Premium Mojama from select tuna loins: traditionally cured 
with a deep flavor for lovers of classic salt-cured fish.

Código
Code

30700003
30700018
30700010
30700022

Producto
Product

Mojama de Atún de Primera  / First Quality Salt-Cured
Mojama de Atún de Primera  / First Quality Salt-Cured
Mojama de Atún de Primera  / First Quality Salt-Cured 
Mojama de Atún de Primera  / First Quality Salt-Cured

Formato
Format

VACIO
VACIO
VACIO

PANDERETA

P. Neto
Net. W.

200 g
500 g
1000 g
330 g

Lomos/UD
Loins/Un

-
-
-
-

EAN

8422090200177
2403001005155
8422090200214
8436545553213

Mojama de Atún de Primera - First Quality Salt-Cured Tuna Fillet

Caducidad 6 meses - 6 month shelf life

Caducidad 6 meses - 6 month shelf life



Código
Code

30700011
30700004

Producto
Product

Huevas de Maruca  / Salt-Cured Ling Roe
Huevas de Maruca / Salt-Cured Ling Roe

Formato
Format

VACIO
VACIO

P. Neto
Net. W.

200 g
500 g

Lomos/UD
Loins/Un

-
-

EAN

2403021002004
2403022004151

Delicadas huevas de maruca seleccionadas, prensadas 
y curadas en sal hasta obtener su característica textura 
cremosa. Un manjar de sabor suave y elegante que funde 
en el paladar.

Premium Ling Roe, carefully pressed and salt-cured to 
achieve its signature creamy texture. A delicacy with a 
smooth, elegant flavor that melts on the palate with every 
bite.

Huevas de Maruca - Salt-Cured Ling Roe

Caducidad 6 meses - 6 month shelf life

Caducidad 6 meses - 6 month shelf life

Código
Code

30700007

Producto
Product

Huevas de Atún / Salt-Cured Tuna Roe

Formato
Format

VACIO

P. Neto
Net. W.

200-400 g

Lomos/UD
Loins/Un

-

EAN

2403031001455

Considerada el “caviar del Mediterráneo”, nuestra hueva 
de atún es prensada y curada con esmero para concentrar 
todo el sabor del mar. Una pieza gourmet de textura firme 
y regusto persistente.

Often referred to as “Mediterranean Caviar,” our tuna roe is 
meticulously pressed and salt-cured to concentrate its deep 
maritime essence. A gourmet delicacy with a firm texture 
and a long, sophisticated finish.

Huevas de Atún - Salt-Cured Tuna Roe



Código
Code

30700005

Producto
Product

Huevas de Mujól / Grey Mullet Roe

Formato
Format

VACIO

P. Neto
Net. W.

100-150 g

Lomos/UD
Loins/Un

-

EAN

2403011001109

Nuestra hueva de mújol destaca por su color ámbar y su 
textura untuosa y refinada. Curada en su punto óptimo de 
sal, es una joya gastronómica de sabor sutil con matices 
salinos y recuerdos a frutos secos.

Our grey mullet roe features a stunning amber hue 
and a refined, buttery texture. Perfectly salt-cured, this 
gastronomic gem offers a subtle flavor profile with saline 
notes and a delicate nutty finish.

Huevas de Mújol - Grey Mullet Roe

Código
Code

30700006

Producto
Product

Bonito en Lomos  / White Tuna Loins in Olive Oil

Formato
Format

VACIO

P. Neto
Net. W.

200-400 g

Lomos/UD
Loins/Un

-

EAN

2400230003259

Lomo de Bonito del Norte curado tradicionalmente en 
salazón, ofreciendo una textura más tierna y un sabor más 
suave que la mojama de atún. Una pieza artesanal que 
destaca por su delicadeza y equilibrio salino.

Traditionally salt-cured White Tuna loin, offering a tender 
texture and a milder flavor compared to classic tuna 
mojama. An artisanal delicacy prized for its subtlety and 
perfectly balanced saltiness.

Bonito en Lomos - Salt-Cured White Tuna Loin

Caducidad 6 meses - 6 month shelf life

Caducidad 6 meses - 6 month shelf life



Código
Code

3040006
30400004

1000012
30400003
10100002
30400002

Producto
Product

Anchoas 00 en Salazón  / Cantabrian Anchovies 00 in Salt
Anchoas 00 en Salazón  / Cantabrian Anchovies 00 in Salt
Anchoas 0 en Salazón  / Cantabrian Anchovies 0 in Salt
Anchoas 0 en Salazón  / Cantabrian Anchovies 0 in Salt
Anchoas en Salazón  / Cantabrian Anchovies in Salt
Anchoas en Salazón  / Cantabrian Anchovies in Salt

Formato
Format

CUBO
BANDEJA

CUBO
BANDEJA

CUBO
BANDEJA

P. Neto
Net. W.

4700 g
1000 g
4700 g
1000 g
4700 g
1000 g

Lomos/UD
Loins/Un

180+/-15
44

190+/-15
50

200+/-15
54

EAN

8436545550847
8436545550687
8436545551325
8436545550397
8436545550717
8436545550380

Anchoas del Cantábrico seleccionadas, maduradas en su 
propia sal siguiendo métodos tradicionales. Presentadas 
enteras para que el cliente final disfrute del ritual del limpiado 
a mano, garantizando la máxima frescura y textura.

Premium Cantabrian anchovies, salt-matured according to 
centuries-old traditions. Presented whole in salt for those 
who prefer the artisanal ritual of hand-cleaning, ensuring 
peak freshness and a superior texture.

Anchoas en Salazón // Cantabrian Anchovies in Salt

Caducidad 12 meses - 12 month shelf life

Código
Code

31100160
31100013
31100014

Producto
Product

Lomo Bacalao Ración / Desalted Cod Fillet (Individual Portion)
Bacalao Pil Pil  / Cod Fillets in Pil Pil
Bacalao Desmigado / Desalted Cod Crumbles

Formato
Format

BANDEJA
BANDEJA
BANDEJA

P. Neto
Net. W.

200 g
1000-1200 g
1000-1200 g

Lomos/UD
Loins/Un

-
-
-
-

EAN

8436545553725
2355771231220
8455771231160

Lomos de bacalao premium desalados en agua fría y listos 
para cocinar. Carne blanca y jugosa que mantiene todo el 
sabor tradicional.

Premium desalted cod fillets, cold-soaked and ready 
to cook. Juicy, pearly-white flesh that preserves its full 
traditional flavor.

Bacalao Desalado // Desalted Cod Fillets

Caducidad 21 días - 21 days shelf life



Patas de pulpo seleccionadas y cocidas en su punto; ternura 
y sabor natural listos para consumir.

Select cooked octopus tentacles; perfectly tender and 
ready to enjoy with all its natural flavor.

Producto
Product

Pulpo Selección (1 Pata) / Select Octopus (Single Tentacle)
Pulpo Brasa (1 Pata) / Grilled Octopus (Single Tentacle)
Pulpo Gigante (1 Patas) / Giant Octopus (Single Tentacle)
Pulpo Grande (2 Patas) / Large Octopus (2 Tentacles)
Pulpo Grande (1 Patas) / Large Octopus (Single Tentacle)
Pulpo Mediano (2 Patas) / Medium Octopus (2 Tentacles)
Pulpo Medio / Half Octopus
Pulpo Entero / Whole Octopus
Pulpo Duo (Pulpo+Patatas) / Octopus & Potato Duo

Formato
Format

VACIO
VACIO
VACIO
VACIO
VACIO
VACIO
VACIO
VACIO
VACIO

P. Neto
Net. W.

350-430 g
300-350 g
200-250 g
200-250 g
150-200 g
150-200 g
300-400 g

1000-1200 g
400 g

Caducidad
Shelf Life

6 mes/month
6 mes/month
6 mes/month
6 mes/month
6 mes/month
6 mes/month
6 mes/month
6 mes/month
4 mes/month

Código
Code

31100185 
31100186
31100174
31100173
31100177
31100176
31100175
31100162
31100086

EAN

8436545554388
8436545554395
8436545554401
8436545554418
8436545554425
8436545554432
8436545554449
8436545554456
8425876112633

Pulpo Cocido - Octopus

Caducidad 6 meses - 6 month shelf life

Código
Code

31100018

Producto
Product

Piparra (Guindilla) / Basque Chilli Peppers

Formato
Format

TARRINA

P. Neto
Net. W.

380 g

Lomos/UD
Loins/Un

-

EAN

8436545550328

Piparra (Guindilla) - Basque Chilli Peppers

El “oro verde” de nuestra tierra. Guindillas jóvenes de carne 
tierna y piel finísima, conservadas en un vinagre suave de 
baja acidez.

Our land’s “green gold”. Young chilli peppers with tender 
flesh and very thin skin, preserved in a mild, low-acidity 
vinegar.

Varios de la casa // House Selections

Caducidad 3 años - 3 years shelf life

Pulpo // Octopus



Garum (Colatura) - Garum Colatura (Anchovy Essence)

El legado de la antigüedad. La esencia pura obtenida de la 
maduración de nuestras mejores anchoas; un potenciador 
de sabor único, intenso y equilibrado.

A legacy from ancient times. The pure essence obtained 
from the aging of our finest anchovies; a unique, intense, 
and balanced flavour enhancer.

Producto
Product

Garum (Colatura)  / Garum Colatura (Anchovy Essence) 
Garum (Colatura)  / Garum Colatura (Anchovy Essence)

Formato
Format

TARRO500
TARRO100

P. Neto
Net. W.

500 g
100 g

Lomos/UD
Loins/Un

-
-

Código
Code

31100059
31100153

EAN

8436545552001
8436545553503

Caducidad 12 meses - 12 month shelf life

Código
Code

31100007
31100008
31100163
31100164
31100165
31100166
31100167
31100168
31100169
31100170

Producto
Product

Pastel de Cabracho  / Scorpion Fish Mousse
Pastel de Cabracho  / Scorpion Fish Mousse
Pastel de Bogavante / Lobster Mousse
Pastel de Bogavante / Lobster Mousse
Bonito y Pimientos del Piquillo / Bonito and Piquillo Pepper
Bonito y Pimientos del Piquillo / Bonito and Piquillo Pepper
Pastel de Pulpo a la Gallega  / Octopus Mousse
Pastel de Pulpo a la Gallega / Octopus Mousse 
Pastel de Centollo y Buey de Mar / Spider Crab & Brown Crab
Pastel de Centollo y Buey de Mar / Spider Crab & Brown Crab

Formato
Format

PASTEL1000
PASTEL170

PASTEL1000
PASTEL170

PASTEL1000
PASTEL170

PASTEL1000
PASTEL170

PASTEL1000
PASTEL170

P. Neto
Net. W.

1000 g
170 g

1000 g
170 g

1000 g
170 g

1000 g
170 g

1000 g
170 g

Lomos/UD
Loins/Un

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

EAN

8436545550571
8436545550588
8436545554067
8436545554074
8436545554081
8436545554098
8436545554104
8436545554111

8436545554043
8436545554050

El mar para untar. Recetas tradicionales que concentran 
todo el sabor de nuestras mejores capturas.

The sea, spreadable. Traditional recipes concentrating the 
full flavour of our finest catch.

Pasteles Casa Santoña // Casa Santoña Seafood Mousses

Caducidad 6 meses - 6 month shelf life



En Casa Santoña ofrecemos una amplia gama de envases 
diseñados para adaptarse a todas las necesidades del 
mercado. Disponemos de diversos formatos, desde 
opciones individuales hasta soluciones de gran capacidad 
para el sector profesional, garantizando siempre una 
logística eficiente y la máxima protección del producto.

At Casa Santoña, we offer a wide range of packaging 
designed to suit all market needs. We provide various 
formats, from individual options to high-capacity solutions 
for the professional sector, always ensuring efficient 
logistics and maximum product protection.

Logística - Logistics

Formato / Format 

FUNDA

Formato / Format 

PANDERATA500

uds / CAJA
Box

6

uds / CAJA
Box

50

uds / CAJA
Box

12

uds / CAJA
Box

8

Formato / Format 

BANDEJA1700

Formato / Format 

LATA

Formato / Format 

LATA900

Formato / Format 

BOLSA

Formato / Format 

BANDEJA220

uds / CAJA
Box

36

TEMPERATURA
Temperature

FRÍO/COLD

EXPOSITOR
Display Box

12

Formato / Format 

BANDEJA350

Formato / Format 

HANSA

Formato / Format 

LATARO

Formato / Format 

LATA1850

Formato / Format 

CUBO

uds / CAJA
Box

12

Formato / Format 

PANDERATA220

uds / CAJA
Box

12

Formato / Format 

PANDERATA700

uds / CAJA
Box

12

uds / CAJA
Box

50

uds / CAJA
Box

8

uds / CAJA
Box

2

TEMPERATURA
Temperature

AMBIENTE / 
ROOM TEMP

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7

TEMPERATURA
Temperature

AMBIENTE / 
ROOM TEMP

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

4

TEMPERATURA
Temperature

AMBIENTE / 
ROOM TEMP

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

5

TEMPERATURA
Temperature

AMBIENTE / 
ROOM TEMP

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7

TEMPERATURA
Temperature

AMBIENTE / 
ROOM TEMP

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

10

TEMPERATURA
Temperature

FRÍO/COLD

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

2

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7

EXPOSITOR
Display Box

5

uds / CAJA
Box

15

TEMPERATURA
Temperature

FRÍO/COLD

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7

TEMPERATURA
Temperature

FRÍO/COLD

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7

TEMPERATURA
Temperature

FRÍO/COLD

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7

EXPOSITOR
Display Box

8

uds / CAJA
Box

24

TEMPERATURA
Temperature

FRÍO/COLD

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7

EXPOSITOR
Display Box

12

uds / CAJA
Box

36

TEMPERATURA
Temperature

FRÍO/COLD

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7

TEMPERATURA
Temperature

FRÍO/COLD

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7

TEMPERATURA
Temperature

FRÍO/COLD

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

8



Caja de Cartón

Pallet Europero (120cm x 80cm)

Caja Pequeña
Caja Mediana
Caja Grande

22 cm
22 cm

24,5 cm

Caja Pequeña Caja Mediana Caja Grande

A

22 cm
22 cm

32,3 cm

B

22,5 cm
42 cm

33,3 cm

C

C

AB

C

AB

C

AB

Formato / Format 

TARRO100

uds / CAJA
Box

30

Formato / Format 

TARRO415

uds / CAJA
Box

1

uds / CAJA
Box

25

TEMPERATURA
Temperature

FRÍO/COLD

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7

TEMPERATURA
Temperature

FRÍO/COLD

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7

TEMPERATURA
Temperature

FRÍO/COLD

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7

TEMPERATURA
Temperature

FRÍO/COLD

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7

Formato / Format 

LATACA100

Formato / Format 

OCTAVILLO

uds / CAJA
Box

1-2

uds / CAJA
Box

45

Formato / Format 

LATACA30

Formato / Format 

PASTEL170

uds / CAJA
Box

12

Formato / Format 

TARRO220

uds / CAJA
Box

12

Formato / Format 

TARRO500

uds / CAJA
Box

10

TEMPERATURA
Temperature

AMBIENTE / 
ROOM TEMP

Cajas, Pallet y Expositores - Logistics

uds / CAJA
Box

12

Formato / Format 

PASTEL1000

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

10

TEMPERATURA
Temperature

AMBIENTE / 
ROOM TEMP

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7

TEMPERATURA
Temperature

AMBIENTE / 
ROOM TEMP

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7

TEMPERATURA
Temperature

FRÍO/COLD

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7

TEMPERATURA
Temperature

FRÍO/COLD

CAJAS/CAPA/PALET
Box / Layer / Pallet

7




