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DISPENSADORES HEINZ

SABOR

CAPACIDAD

COLOCACIÓN: Autoservicio o integrado en cocina.

FORMATO: Bag in Box

KÉTCHUP MOSTAZA MAYONESA

5 Kg 2.700 Kg 2.400 Kg

USO: Con tapa. Permiten el control de porciones personalizado 
y soluciones sostenibles. Fácil limpieza.



MECANISMO: Soporte de 
acero equipado con ganchos 
de cierre para estabilizar 
el dispensador.

DISPENSADORES NUTELLA

SABOR

CONSEJO: No utilizar el 
dispensador en ambientes 
externos o en cualquierlugar 
donde la temperatura sea 
inferior a 25°C.

CON AGUJA VERTICAL 
CALIENTE. Fácil de limpiar.

MEDIDAS: 29X16,5X52 CM

CAPACIDAD

NUTELLA También permite dispensar
cremas y chocolate denso.3 KG



MENOS RESIDUOS: Reducción de la
cantidad de plástico utilizada en un 
80%

SEGURIDAD: Eliminamos la 
contaminación cruzada en un 100%

MONTAJE: Sencillo en cuatro pasos

USOS: Versátil, ya que al no entrar
en contacto el producto con el 
dispensador, al finalizar el desayuno, 
se puede utilizar para servir salsas, 
simplemente girando la ilustración.

DISPENSADORES HELIOS

TIPO

CAPACIDAD

MERMELADA MIEL CREMA CACAO

2,750 Kg 3 Kg 2,750 Kg

SALSA

2,750 Kg

FORMATO:
Bag in Box



CACAO CIRUELA

FRESA MIEL MELOCOTÓN NARANJA
AMARGA

KÉTCHUP MAYONESA MOSTAZA

DISPENSADORES HELIOS



guía
dosificadores
Hero
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1.- Montaje dispensador en cubo.
2.- Uso del dispensador.
3.- Instrucciones de limpieza dispensador.
4.- Gama disponible para dosificación y decoración cubos.
5.- Medidas.

Dispensador cubos Mermeladas 4,2 kg
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1.- Montaje dispensador cubos 4,2 kg
a) Con una cuchilla o similar, recortar la 
tapa del cubo de mermelada por la zona 
delimitada con el hendido.

b) Poner el refuerzo circular sobre la tapa y 
meter a presión el dispensador por el 
agujero. Colocar la tapa en el cubo
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1.- Montaje dispensador cubos 4,2 kg. Con decoración
d) Poner el embellecedor de 
“Glaspack” alrededor del cubo, 
sujetando por la parte de atrás 
con el velcro. 

Embellecedor

Cubo 4,2 kg

e) Ya lo tenemos  
disponible para utilizar

c) Si se monta con 
decoración, antes de pinchar 
el dosificador, poner tb sobre 
la tapa y el refuerzo la 
decoración circular haciendo 
coincidir los 3 orificios. 
Pinchar.
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o Cuando la mermelada se esté acabando y ya no bombee correctamente, se debe hacer un 
cambio de cubo.

o Quitar el dispensador de la tapa del cubo y colocarlo sobre la nueva tapa siguiendo las 
instrucciones del punto 1. 

o En caso de tener problemas de obturación se debe realizar una limpieza del dispensador. (ver 
punto 3)

o El dispensador dispone de un “bloqueo” que se activa presionando la parte superior hasta el 
final y girando. Para desctivar, volvemos a presionar y giramos de nuevo.

2.- Uso del dispensador
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3.- Instrucciones de limpieza

o Si se ha desmontado el dispensador para su limpieza, se volverá a 
montar en el mismo orden.

o Al lavar el dispensador se vigilará que las juntas de plástico no se 
vayan con el agua

o No poner nunca objetos puntiagudos en la abertura del dispensador.

o No lavar el dispensador en el lavavajillas.

o Lavar el dispensador periódicamente aclarando con agua caliente (no hirviendo).

o No emplear detergentes aromáticos.

o Después del lavado y antes de su montaje se engrasará ligeramente el pistón y el cuerpo del 
pistón con vaselina o aceite de mesa refinado.
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22612 
Mermelada
de Melocotón

22611 
Mermelada
de Fresa

22613 
Mermelada
de Albaricoque

22622 
Mermelada
de Arándanos

4.- Gama Disponible para Dosificación y Decoración cubos 4,2 kg.

22621 
Mermelada 
de Frambuesa

22623 
Mermelada de 
Naranja Amarga

22615
Mermelda de Ciruela


